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! 国家转基因生物安全委员会在京成立
! 月 " 日，第一届国家转基因生物安全委员会成立大会在

京召开。国务院法制办主任曹康泰、农业部副部长张宝文出席

会议并讲了话。部际联席会议成员单位的领导出席了会议。

据悉，国家转基因生物安全委员会是根据《农业转基因生

物安全管理条理》的规定，由国家计委、外经贸部、科技部、卫

生部、教育部、国家质检总局、国家环保总局、中国科学院、中

国工程院以及农业部直属单位推荐的 #" 名专家组成，涉及农
业转基因生物技术研究、生产、加工、检验检疫、卫生、环境保

护、贸易等多个领域，负责安全评价评审、技术咨询及技术指

导工作。 （付葳）

! 食品安全问题再度成为中国消费者关注热点
不久前在北京召开的食品安全高层研讨会上，有关专家估

计，中国每年实际发生食物中毒至少殃及 $% 万&’% 万人，这一
数字的公布使得食品安全问题再度成为消费者关注的热点。

中国是一个农业大国，农作物种植很丰富，常年播种面积

在 ()# 亿公顷以上，农药使用量相当庞大。但中国的农药工业
却存在着品种老化、结构不合理；质量低、科技含量低；高毒

农药多、混配农药多；新品种少、新剂型少等诸多亟待解决的

问题。

由北京京海集团投资成立的北京绿之剑环境科技有限公

司，与中国农业大学农药与环境毒理研究室经过两年多共同

研制，成功开发出农药去除率居全国首位的蔬菜水果农药残

留专用清洁剂———“家家蔬侣”。该项成果已通过北京市科委

鉴定，有关专家一致认为它是目前中国农药残留去除领域内

最先进、最稳定的技术。

与此同时，北京市质量技术监督局首次出台了《蔬菜安全

卫生要求》强制性标准。从 ! 月 ( 日起，涕灭威、氧化乐果、砒
霜等 ’( 种农药严禁在蔬菜上使用。
质量技术监督局表示，对蔬菜农药及有害物质残留量制

定如此详细的规定在全国都不多见。标准的出台将把绿色标

准控制到田间地头，从而大大减少不安全食品上市，让消费者

放心。

! 食品标签问题多
选购食品时，消费者常常被食品包装上形形色色的虚假

产地、生产日期、保质期弄得头疼。那么，选购食品时怎样鉴

别标签的真伪呢？一般来说，在标签上做假的食品包装有四

种情况。

一、谜语型标签 如一种外观包装很好的速冻银鱼，厂名

只有“江苏**”（**为地名）；一盒包装精美的鸡精，干脆只标注
“新加坡出品”。不写厂名、厂址，已成为部分食品标签的潮流

模式。一些厂家之所以设置如此多的“谜语”，是有意掩盖产品

缺陷，欺骗消费者。

二、戏法型标签 如将大包装食品化整为零，分解成小包

装，小包装上干脆不标产地、生产日期、保质期。一些过期大包

装食品，就是这样经“打扮”后出笼的。还有的商家发现其食品

已过期时，就将其包装拆掉，当作零散食品出售，或者利用乡

镇的一些个体商店销往农村。

三、弹性型标签 这种标签上将保质期标为 (&+ 个月，使
消费者难以掌握。如果过了 ( 个月后食品变质了，只好自认倒
霉，因为保质期也可算是 ( 个月；如果过了 ( 个月后商品还在
销售，则似乎也无可指责，因为保质期可到 + 个月。
四、随意型标签 有些袋装食品既没有标注生产日期，也

没有标注保质期；有的则只注明保质期，没有生产日期，或写

着生产日期见**处，却不见其踪影。相当一部分食品的生产
期、保质期字迹模糊，消费者难以辨认。有的商家则随卖随贴

产品标签，或用不干胶纸自行标注生产日期，标签上的生产日

期实际上已变成了经销日期。 （韩振奎）

! 卫生部公布《食品添加剂卫生管理办法》配套文件
不久前，卫生部出台了新的《食品添加剂卫生管理办法》，

修订后的 《食品添加剂卫生管理办法》（以下简称 《办法》）于

$%%$ 年 ! 月 ( 日正式实施。为了贯彻实施《办法》，作好过渡时
期的管理工作，卫生部近日又发布《卫生部食品添加剂申报与

受理规定》和《食品添加剂生产企业卫生规范》两个补充条例，

并就有关事宜说明如下：

一、食品添加剂的申报与受理

对 $%%$ 年 ! 月 ( 日前已经受理的食品添加剂，按原《办
法》规定审核；自 ! 月 ( 日起受理的食品添加剂，按照修订后
的《办法》执行。

二、生产企业卫生许可证申办

对 $%%$年 !月 (日前已获得省级卫生行政部门发放的卫
生许可证的食品添加剂生产企业，可以在卫生许可证有效期内

按照原《办法》规定进行生产经营；在卫生许可证有效期满前 ,
个月，应当按照修订后《办法》的规定申办卫生许可证。未办理

卫生许可证的食品添加剂生产企业，应当于 $%%+ 年 ( 月 ( 日
前按照《办法》的规定，到省级卫生行政部门申办卫生许可证。

三、食品添加剂包装、标签（含说明书）使用

对 $%%$ 年 ! 月 ( 日前已生产的，符合原《办法》要求的食
品添加剂，允许在保质期内销售。

四、食品添加剂的检验机构问题

省级卫生行政部门对食品添加剂检验机构进行认定，并

于 $%%$ 年 " 月 ( 日前将认定的检验机构报卫生部备案。卫生
部将对承担进口食品添加剂的检验机构进行复核。

卫生部要求各级卫生行政部门要认真组织学习、宣传《办

法》，并按照《办法》要求，切实加大监督管理力度。省级卫生行

政部门在办理食品添加剂生产企业的卫生许可证过程中，要

严格按照《办法》及有关配套文件的规定执行。同时，要加强对

食品添加剂生产企业从业人员的培训工作，增强企业自律。

（谢宇雄）

! 国家级乳品评鉴师将选出
目前，我国乳制品行业国家级乳品评鉴师青黄不接的状

况将改变。由中国乳制品工业协会主办、农业部乳品质量监督

检验测试中心承办的“国家级乳品评鉴师考测选拔考试”已经

举行。首批通过考试选拔出的国家级乳品评鉴师，将对提高我
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国乳品感观质量起到积极作用。

乳及乳制品作为一种营养食品，不仅有严格的理化及卫

生指标，感观指标也是产品质量的重要方面，而且消费者往往

通过感觉印象选择乳品。乳品感观质量主要通过人的视觉、味

觉、嗅觉进行控制。在发达国家，大学设有乳品感观指标专业

课程，产品由评鉴师定期评比。!" 世纪 #" 年代初，国家有关部
门曾聘请 !" 多人为“乳品评鉴师”，其后近 !" 年没有再聘国
家级“乳品评鉴师”。

这次乳品考测选拔引起了国内乳制品行业的广泛关

注，有 $!" 多名多年从事乳品产学研工程技术管理人员及
企业负责技术的中层以上领导报名，其中 %" 人参加了首批
考试选拔。在考试现场我们看到，首批考试者多为三四十岁

中青年，每人桌上不断摆放着一排排五颜六色的试管，他们

不时地用眼观、嘴尝、鼻子闻等方法，对样品进行感观判断

记录。

中国乳制品工业协会理事长宋昆冈和乳品专业评比委

员张保锋介绍说，为保证国家级乳品评鉴师考测选拔工作质

量，首次制订了乳品感观指标国家级考评标准和评判细则。

现场考试主要分两个方面进行，基础理论考试包括从奶牛、

饲养到乳品工艺设备、质量标准、化验室技术在内的整条乳

品产业链知识；感观方面包括味觉、嗅觉、视觉灵敏度考试，

每人要对 %" 个样品进行现场判断，为乳品评鉴师培养、培
训、选拔提供了较为规范的标准和方法。

! 北京市出台《蔬菜安全卫生要求》强制性标准
%&种农药禁止在蔬菜生产中使用
从 & 月 $ 日起，蔬菜生产企业生产的蔬菜，必须按北京市

质量技术监督局发布的《蔬菜安全卫生要求》标准组织生产。

这是质监部门为积极推进北京市食品放心工程、加大对食品

生产源头的整治规范力度而推出的一项新举措。

《蔬菜安全卫生要求》规定了蔬菜中重金属及有害物质的

限量；蔬菜中农药最大残留量限量；蔬菜生产中禁止使用的农

药；蔬菜中硝酸盐的最高限量；即食蔬菜中大肠菌群限量，对

产地货批、市场货批、抽样方法、检验项目、判定规则等都做了

详细规定，特别是对蔬菜在包装、标签标志、运输、贮存也做了

明文规定。如标准中规定蔬菜中重金属及有害物质限量，汞的

含量每公斤蔬菜不得超过 "’"$()，铅的含量不得超过 "’!()；
蔬菜中农药残留量马拉硫磷不得检出，六六六每公斤蔬菜不

得超过 "’!()，滴滴涕不得超过 "’$()；涕灭威、克百威、甲胺
磷、对硫磷（$%"*）、氧化乐果、砒霜等 +$ 种农药禁止在蔬菜上
使用。

此外，标准还规定蔬菜在包装中要摆放整齐、美观；要标

明产品名称、标准号、生产企业名称、产地、等级、规格及采摘

日期和包装日期等，运输和贮存中要防挤压、防冻、防雨淋、防

晒。 !冯洁美"

! &’(月江西食品工业生产同比增长 &&#))*
据江西统计快报显示，$,* 月江西省规模以上食品工业

累计完成工业总值 +&’&* 亿元，比去年同期增长 $$’&&-。
* 月份产量增幅较大的产品有方便主食品、水产品加

工、瓶（罐）装饮用水、软饮料、液体乳、大米、卷烟等，增幅分

别达到 $.&’/-、&&’.-、%*’&-、+%’!.-、//’+-、$+’#&-、
&’.!-；此外，罐头、面粉、白酒也略有增长。比去年同期下
降的产品有机制糖、植物油、啤酒、乳制品、酱油，下降幅度

在 !-,$#-之间。
在重点调度的生产企业中，广丰月兔集团公司 $,* 月累

计完成销售收入 %’%/ 亿元，比去年同期增长 +$’%-，实现税利
$’+* 亿元。樟树四特酒厂销售收入首次突破 ! 亿元，达到 !’!/
亿元。江西煌上煌集团公司 $,* 月累计完成销售收入 %$/$ 万
元，同比增长 *&’+-。据该集团统计，煌上煌烤卤制品在端午
节期间，销售收入日均 !"" 万元。 !张玲平"

! 吉林省首届冷冻食品技术交流会达成共识
以速冻为主发展冷冻食品

开发新品同时要开发新烹调方法

由吉林省食品学会、制冷学会、天景食品有限公司主办，

于 & 月 & 日召开的吉林省首届冷冻食品技术交流会认为，冷
冻食品是今后吉林食品发展的方向之一，而发展冷冻食品，应

以速冻食品为主。

参加交流会的冷冻食品生产企业、设备制造企业、大专院

校等单位代表认为，近 $" 年来，国内速冻食品的消费增长了 !
倍多，国外也同样大幅度增长。作为农业比重较大的吉林省，

发展速冻食品非常必要。以蔬菜为例，生产季节性强，淡、旺季

明显，速冻可调剂余缺；在不发达的农村，实施绿色种植，经速

冻加工后，可出口创汇；在产地附近加工，可降低损失；营养可

不流失。

发展速冻食品，应实施单品种、专业化，如搞速冻玉米或

肉类等；注重特色化，集中在珍、稀、名贵、季节性强的品种上；

逐步增加冰冻的比重，与一般速冻并举。在具体发展上，第一

要处理好开发与品种的关系。应考虑加工后品质的变异性，冻

前和冻后的差别不大的，作为主要开发品种；应考虑烹调适宜

性，解冻要快；适宜炖、炒的品种，应把握品种的成熟度，选定

各品种的适宜加工时期。第二要处理好速冻品种与生产工艺

的关系。除速冻环节外，如原料选择、整理、切割、热烫等，都要

向解冻与烹调靠拢。第三品种开发要坚持以市场为导向。应方

便烹调，保证质量不变。包装量要有针对性，如餐馆用和家庭

用，要区别开来；速冻食品应定位在年轻家庭和餐厅业上；开

发新品种同时，要开发新的烹调方法。 !杨雨亭"

! 茶成为 !&世纪最主流饮料
在日前召开的中国国际茶业博览会上，与会的茶专家一

致认为，茶将以其独特的保健优势取代咖啡、可可，成为 !$ 世
纪最主流的饮料。

国际茶业科学文化研究会名誉副会长、华南农业大学教

授丁俊之说，茶不含纳盐、脂肪和任何热量物质，喝茶与当代

人所追求的注重保健的生活方式非常吻合，而且茶的香味特

色能给人以美的享受。

联合国卫生组织公布的调查材料显示，人类长寿的奥秘

产业·资讯
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之一是“多茶少烟”。联合国专门组织还宣布要在世界范围内，

特别是在年轻人中间鼓励饮茶。

中国茶叶流通协会副会长施云清说，饮茶能益寿，不但有

事实证明，而且也为科学所揭示。经现代科学研究证实，茶叶

含有机化合物 !"# 多种，无机矿物质 $" 种以上，这些成分大
都具有保健防病的功效。 !晓清"

! 昆明万吨番茄烂市面向全国求助
日前，昆明市嵩明县 %%## 多亩西红柿收获近 $&" 万 ’，但

至今尚有万吨滞销，其价格已跌到每公斤 #&#( 元，嵩明县有关
部门现面向全国经销商和加工商紧急求助。

据了解，由于西红柿价格连续 " 年上升，去年深圳价位高
达每公斤 )&) 元，菜农开始盲目跟风。嵩明县农业局蔬菜办的
数据显示，今年 $*( 月，嵩明全县西红柿的种植面积达到
%%## 亩，是去年的 ! 倍多，种植的品种主要为“中杂 + 号”，有
少部分以色列种“石头番茄”。

由于今年天气炎热，西红柿成熟早，而省外蔬菜大丰收；

洪水又阻断部分交通，外来经销商少，内外销困难造成大量西

红柿烂市。

嵩明县是一个农业大县，每年外销蔬菜达 (#,，以前主要
销往广东、福建、上海和深圳等地。今年西红柿的烂市将有可

能造成全县农民减收 $### 万元。为减少农民损失，嵩明县已
采取紧急措施，启动了冷藏库储存周转，联系大客户送货上

门，并向全国发布信息联系买主。- 月 . 日，嵩明县西红柿批发
市场将开业，热忱欢迎海内外客商前来购买订货。

! 大桃保鲜穿上纳米衣
常温下半月不腐烂，冷藏保鲜 %"天
又到了“大久保”批量上市的季节。鲜桃买回家，能在常温

下放半个月吗？记者近日获悉，一种纳米保鲜术将用于大桃保

鲜。专家称，这种技术可使鲜桃在常温下半个月不变软、不腐

烂。如果配合冷藏，可保鲜 (# 天。
记者从市农村工作委员会了解到，由中国林科院林业所

和北京京港三和纳米科技有限公司等单位联合推出的桃保鲜

纳米技术本周中标 “)##) 年北京市重点农业技术试验示范项
目”，并获 .# 万元政府科研资助。
京港三和纳米科技有限公司首席执行官游荒振介绍说，

大桃腐烂主要是由于桃本身散发出的乙烯，而专家研制的无

机物纳米保鲜溶液恰可分解乙烯，并给桃表面“镀”上一层无

害的“纳米膜”。这样，摘下的桃买回家里不用进冰箱就能放两

周以上。

据悉，大桃是北京的主产果业，栽培面积已发展到 %# 万
亩，而且面积还在增长。根据平谷区大桃生产规划，今后 %*"
年内将由目前的 $" 万亩陆续发展到 )# 万亩。北京的大桃除
供应本市外，还远销到中国香港特区和新加坡、马来西亚等

地，但由于常温下难以保存，每年交易期损耗都在 %#,上下。
由于这种桃保鲜技术尚处于实验阶段，政府的科研资助

将使之在 )##! 年之前成熟，并投入应用。 （薛晖）

! 欧盟欢迎中国有机茶
国外的技术壁垒限制了我国农产品的出口，但我国的有

机茶却能够畅销欧盟市场。在 ( 月 )# 日举行的中国名茶博览
会暨首届碧螺春文化节上，瑞士 /01（经欧盟认可、专门从事
有机食品认证的机构）中国代表处的丁维副主任指出，按照标

准生产，是扩大有机茶出口的关键。

丁维介绍说，中国的许多地区没有工业污染，生态环境良

好，很适合有机茶生产；加上中国的生产成本较低，欧洲的很

多经销商也委托 /01 在中国寻找有机茶供应商。我国的有机
茶在欧盟很畅销，如安徽茶叶进出口公司销往欧盟的有机茶

供不应求，且价格较高。但我国的有机茶在欧盟的销售规模不

大，主要是许多进出口商和农场对欧盟有机食品的法规和标

准不了解，按传统方法生产出的茶叶，往往因不合标准而被拒

之门外。因此，按照标准生产，是扩大我国有机茶出口的关键。

!梁庆华 邱德生"

! 韩国食企向中国市场扩军
韩国乐特制果、海泰制果和东洋制果三家食品企业将瞄

准 )##. 年北京奥运会前所出现的“特需”，扩充在中国当地的
生产设备，进一步攻占中国市场。

据了解，乐特制果公司将在北京增设口香糖生产线，并陆

续推出 $#个品牌在全国销售；海泰制果公司对 " 种在中国受
欢迎的产品实行降价销售，)##$ 年该公司在中国的销售额达
到 (##万美元，比 )###年增加了 %#,；东洋制果公司设在上海
的综合食品厂最近开始动工，该公司将借此机会大力扩大巧克

力饼干和各种糕点的生产和销售，上海综合食品厂于 )##% 年
竣工后，预计在中国的年销售额将提高到 %"##万美元。（振亚）

! 清爽型啤酒拉美受宠
近一段时间，清爽型啤酒在哥伦比亚和委内瑞拉市场上备

受青睐。

数月前，在哥伦比亚饮料巨头巴伐利亚集团正式在哥市场

推出鹰牌清爽型啤酒前，委内瑞拉的极地公司就抢先在哥推出

自己的清爽型产品，在市场上非常受欢迎。

据委内瑞拉《国民报》报道，清爽型啤酒已经占到极地公

司 %+,的销售量，从去年 + 月到今年 % 月间，其销售量增长
了 .,。
在去年清爽型啤酒刚上市时，委内瑞拉市场还是苦味啤酒

的天下，其销售约占全部销量的 ..,，口味柔和的啤酒份额仅
为 $),。然而一年之后，情况发生了很大的变化，清爽型啤酒销
售量迅速上升到目前的 %+,，同时冰啤酒销量也大幅上升。
不久前，在厄瓜多尔和巴拿马都占有相当市场份额，同时

参与委内瑞拉啤酒市场竞争的哥伦比亚饮料巨头巴伐利亚集

团推出了自己的鹰牌清爽型啤酒，并斥巨资进行推广，希望其

销量能达到每年 .亿升。 （尹南）

! 苦瓜在日本市场走俏
近年来，苦瓜在日本市场极为走俏。据日本报纸报道，最近

"年期间，东京都中央批发市场苦瓜进货量增加了近 %#倍。苦
瓜的主要产地是日本国内的冲绳，此外还有九州地区以及群

马、枥木和福岛等县。在日本市场上，一只新鲜苦瓜零售价约合
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!美元左右。
苦瓜的走俏与日本最长寿县冲绳县有关。!" 年前在日本

只有冲绳种植苦瓜。据说当地人长寿的秘诀之一就是经常吃苦

瓜。据说苦瓜是当地人饭桌上少不了的一道菜。苦瓜富含维生

素 #，冲绳人经常把它和猪肉或者豆腐一起炒着吃。
中央批发市场里的东京青果公司 !$$%年苦瓜的进货量为

&’()*，去年达到约 +""*，今年将比去年增加 %",。
日本各地生产的苦瓜形状和尺寸均有差异，冲绳县生产的

苦瓜一般体直个大。 （王大军）

! 巴西开发出环保轻型包材
巴西坎皮纳斯大学科研人员最近开发出一种新的环保轻

型包装材料，可取代现时的泡沫塑料以消除白色污染。

据该大学化学研究人员介绍，这种新物质叫“生物泡沫塑

料”，主要是由天然可循环的物质制成。新物质 +",的成分是由
粟米、大豆和蓖麻等提炼而成，而石油提取物仅占 ’",。“生物
泡沫塑料”可用作轻型包装材料，由于它能在大自然中被生物

分解，是取代泡沫塑料的佳品。生物泡沫塑料可在不到两年内

化解在大自然中。而且生物泡沫塑料生产成本低，也不会产生

毒副产品。 （芳芳）

! 法国大型果汁保鲜箱出炉
最近，法国一家公司设计、制造成功一种大型果汁保鲜箱，

可进行密封、充氮、加压，用来贮运果汁可确保果汁的卫生和保

鲜。

这种大型果汁保鲜箱由不锈钢制成。为了便于商业部门使

用，其总长度限制在 &"英尺之内，可以贮运 %’-"加伦的果汁。
每次贮运的方法是：在未盛装果汁之前，先用蒸汽冲洗 ! 小时，
在将果汁装入箱中的同时，充入氮气，氮气由附加在箱内的氮

气瓶提供，当箱内的压力减少到一定程度时，氮气增压装置就

会自动启动；当果汁灌入箱内并占据了 $),的空间后，加压的
氮气便自动停止输送，这时，就将其密封。

由于这种果汁保鲜箱是密封、加压的，空气不能进入，病毒

和细菌无法生存。所以，用来贮运果汁，既卫生又保鲜，十分安

全。 （陈春道）

! 俄罗斯研制出抗腹泻冰淇淋
俄罗斯西伯利亚地区的科研人员日前研制出一种有药

用价值的冰淇淋，不仅味道可口而且不含引起腹泻的胃肠道

病菌。

新西伯利亚病毒学和细菌学研究中心的工作人员表示，这

种冰淇淋与一般冰淇淋的不同之处是，它添加了极微量能杀死

导致多种胃部疾患的细菌的有机体。据悉，这一产品在俄罗斯

尤为适用，因为冰淇淋在那里很受欢迎，一年四季有售，但冰淇

淋在储藏过程中所带细菌常常对消费者的健康构成威胁。

（振亚）

! 日本计划开发治疗糖尿病水稻
日本农林水产省计划与民间企业合作开发能降低血

糖含量的新稻种，以向糖尿病患者提供能够治疗疾病的

食物。

据报道，人胰岛细胞发生障碍，会导致其功能减退，它承担

不了应承担的调节血糖的功能，这是产生糖尿病的根本原因。

新科研计划的核心是，应用转基因技术，把促进分泌胰岛素的

激素 ./0（脱氧核糖核酸）植入水稻的细胞中去，从而使人们
在食用这种水稻后，体内的胰岛素逐渐增加，达到抑制血糖值

升高的作用。

据了解，目前有多家日本知名企业和机构将参与这项研

究，并表现出极大兴趣：日本三和化学研究所将就控制血糖值

的激素进行分子设计；日本造纸公司将提供转基因技术；农林

水产省的农业生物资源研究所将负责制作这种激素集中在稻

谷食用部门的基因———启动基因。

按照计划，这种能治疗糖尿病的水稻将在 &""1年开发成
功，为此，日本政府每年将提供大约 1"""万日元的资助。

（丛笙）

! 英发现少食多餐可降胆固醇
最近，英国剑桥大学的研究人员发现，一天内进食次数达

% 次以上的男女，其体内胆固醇的含量比进食次数较少的人低
1,，因而患心脏病的危险性也较低。
据报道，心脏病是许多西方国家的头号杀手。剑桥大学

的一位教授说，假如你所摄取的营养已很均衡，但还想要健

康，那就把食物量分几顿来吃，获得的益处可能更多。这位教

授与同事对 !-""" 名年龄在 -12+1 岁之间的人，就他们进食
的次数，包括正餐、咖啡、午茶以及点心等进行了调查。同时

研究人员还测量他们的胆固醇含量，调查结果显示，进食次

数较多的人，其胆固醇含量水平要比一贯进食次数较少的人

低 1,左右。
研究人员还发现，少食多餐的人不管体重、身体活动程度

如何，也不管是否吸烟，胆固醇水平都较低，不过研究人员说，

少食多餐的人往往比其他人更愿意活动。 （丛文）

! 德国从荷兰进口的生猪有问题
德国农业和消费者保护部日前在柏林宣布，今年 1 月份以

来，从荷兰进口到德国的约 +"""头生猪中含有不利于人体健
康的生长激素。

德国农业和消费者保护部发言人说，该事件主要涉及德

国 ’ 个州，其中从荷兰进口 1%)% 头生猪的北威州受影响最
大。下萨克森州和莱法州分别进口了 !"%- 头和 &’" 头这种
含生长激素的生猪。另外，下萨克森州农业部宣布，该州一家

饲养场最近因购买了 ’+* 受到这种生长激素污染的饲料而
被关闭。

根据德官方的说法，这些生猪含有生长激素的原因是

荷兰一家饲养场在猪的混合饲料中使用了雌激素。欧盟医

学专家认为，食用含有该生长激素的肉类容易使人患癌症。

北威州消费者保护部部长赫恩说，由于这批生猪中的生长

激素含量较低，因此估计不会对人体健康构成直接威胁，但

这无疑是德国农业领域的一件丑闻。它再一次暴露出欧洲

动物饲料加工过程中存在的问题，并将影响消费者对食品

安全的信心。 （华讯）
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